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Química II 



 

 
 
 
Eje:  
Explica el comportamiento e interacción en los sistemas químicos, biológicos, físicos y 
ecológicos. 
 
Componentes: 

• Comportamiento e interacción de los sistemas químicos. 

• Naturaleza química del mundo que nos rodea 

Contenido central: 
● Cinética Química: ¿Por qué algunas reacciones ocurren casi instantáneamente, 

mientras que otras pueden tardar años? 
● La síntesis química y la diversidad de los nuevos materiales. ¿Existe un compuesto 

natural que supere al plástico? 
 
Contenido específico: 

• Rapidez de Reacción, ¿Qué mide y cuál es su importancia? 

• ¿Qué factores determinan la rapidez con la que ocurre una reacción, tamaño de 
partícula, estado  

• físico de los reactivos, temperatura, presión, concentración y catalizadores? 

• ¿Cuál es la relación entre la energía de activación y la rapidez de reacción? 

• Factores que afectan la rapidez de reacción. 

• Combustiones lentas y rápidas. 

• ¿Qué son las síntesis y el análisis químico y cuál es su importancia en la industria 

Química? 

• ¿Cómo, por qué y para qué seguir diseñando nuevos materiales? 

• Macromoléculas naturales y sintéticas, ¿cuál es su importancia? 

• Polímeros ¿beneficio o perjuicio humano? 

• Monómeros y polímeros 

• Representación esquemática de monómeros, polímeros y macromoléculas. 

• Fuerzas intermoleculares y estructura Molecular. 

• Relación estructura – propiedades – función. 

• Macromoléculas naturales y sus funciones de almacenamiento de energía, 

estructuración de  

• tejidos y catálisis. 

• El papel de las macromoléculas naturales en la nutrición: justificación del plato del 

buen comer.  

• La importancia de la Asepsia: jabones y detergentes. Natural vs sintético 

 
 
 
 



 

Aprendizajes esperados: 
 

• Explica y ejemplifica el concepto de rapidez de reacción. Identifica los factores que 

intervienen y modifican la rapidez de una reacción, explicando su influencia. 

Comprende el funcionamiento de los catalizadores y su importancia en la industria 

química. 

• Identifica y reconoce procesos de síntesis química de importancia cotidiana 

• Explica y ejemplifica los conceptos de monómeros, polímero y macromolécula. 

• Identifica    productos    de     uso cotidiano que incluye entre sus componentes 

macromoléculas, monómeros y polímeros. 

• Expone       y       ejemplifica       la importancia de las macromoléculas naturales y 

sintéticas 

 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
EVALUACION DIAGNOSTICA 
 

I. Resuelve el crucigrama identificando los conceptos que correspondan a las 

descripciones. 

 

Horizontales 

 

1 Sustancia que se almacena en el hígado y puede transformarse en 
glucosa cuando el organismo lo requiere.  
 

3 Monómero de las proteínas 

5 Polisacárido formado por unidades de amilosa y amilopectina 

7 Ion con carga positiva 

8 Ion con carga negativa 

 

Verticales 

 

1 Enlaces característicos de los carbohidratos. 

2 Proceso mediante el cual una o más sustancias producen otras 

diferentes. 

4 Átomo o grupos de átomos con carga eléctrica. 

5 Tipo de compuesto químico que libera iones de hidrogeno cuando 

se encuentra en una solución. 

6 Compuesto que libera iones oxidrilo al encontrarse en solución. 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
CINETICA QUIMICA 
 
Cinética química es la parte de la química que estudia la velocidad o rapidez con que 
transcurren las reacciones químicas, y se refiere a la variación de las concentraciones de 
reactivos y productos con el tiempo. 
 
Introducción 
 
Para que una reacción química tenga lugar no sólo es necesario que esté favorecida 
termodinámicamente, sino que, además, es necesario que se dé a una velocidad 
suficiente. 
 
La combustión del fósforo de una cerilla es un fenómeno rápido, pero el fósforo 
permanece en contacto con el oxígeno del aire sin alterarse, a menos que el calor del 
roce inicie el proceso. 
 
En algunos casos interesa acelerar las reacciones químicas, como en los procesos 
industriales de fabricación de productos. En otras ocasiones interesa retardar los 
procesos, como en la conservación de alimentos. 
 
La cinética química estudia la velocidad a la que ocurren las reacciones químicas, los 
factores que la determinan, las leyes que las rigen y teorías que las explican. 
 
En este tema estudiaremos la velocidad en la que ocurren las reacciones, los factores 
que modifican dicha velocidad y las teorías que permiten explicar dichos factores. 
Veremos los distintos tipos de catalizadores y su mecanismo de actuación, así como 
algunas de sus aplicaciones industriales. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

¿Cuál es la importancia de la rapidez de una reacción? 
 
El valor de la rapidez de una reacción nos informa que tan rápido o que tan lento puede 
suceder un proceso, lo cual tiene implicaciones directas tanto en la vida cotidiana como 
en la industria. Algunos alimentos tienen impreso en el envase “Manténganse en 
refrigeración” con lo cual nos alertan de que la rapidez de la reacción de descomposición 
se acelera si no se mantiene a una temperatura baja. Un sentido similar tiene la 
recomendación para los medicamentos que dice “manténganse en un lugar fresco y 
seco”. 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
En la industria química, cuando se diseña un proceso es sumamente importante conocer 
la rapidez de la reacción para calcular cuánto tiempo tardara en obtenerse el producto y 
como puede acelerarse la reacción al modificar algunos de los factores que veremos en 
el apartado siguiente 
 

FACTORES QUE AFECTAN LA VELOCIDAD DE REACCIÓN 

La velocidad de las reacciones químicas juega un papel esencial al momento de perseguir 
objetivos específicos dicha velocidad depende de algunos factores que afectan la 
velocidad de reacción. las reacciones pueden ser lo suficientemente rápidas o lo 
suficientemente lentas. los factores que afectan la velocidad de reacción los cuales se 
mencionan a continuación: 

Temperatura 

La temperatura suele afectar de una manera bastante notable a la velocidad de las 
reacciones químicas. Por lo general, un aumento de la temperatura condiciona un 
aumento de la velocidad de la reacción. Cuando las temperaturas están próximas a la 
temperatura que hay en el ambiente, un aumento de 10ºC multiplicaría la velocidad de la 
reacción por dos. En algunas reacciones de tipo biológicas, este factor podría tener una 
diferencia mucho mayor. 

 

 

 



 

Para encender carbón se necesita de una mínima energía entregada por el fuego de un 
cerillo, lo que facilita que se produzca la reacción de combustión. 

 

Estado físico de los reactivos 

El estado físico de los reactivos condiciona la velocidad de las reacciones. Bastantes 
reacciones tienen lugar en estado gaseoso preferentemente, o también en disolución, 
pues así las moléculas poseen mayor libertad de movimiento y se ponen de manera más 
sencilla en contacto con otras. Por lo general, las reacciones químicas que tienen lugar 
en disolución donde participan iones, como, por ejemplo, las reacciones de 
precipitaciones o las de neutralización entre ácidos y bases, suelen ser bastante más 
rápidas que las reacciones en las cuales debe romperse un enlace químico de tipo 
covalente.  

En las reacciones heterogéneas, la velocidad de reacción es dependiente de la superficie 
de contacto entre las dos fases, siendo mayor cuando mayor sea el estado de división. 
Un ejemplo es un trozo de madera o de otra sustancia, como el carbón, arderá de manera 
más lenta que si se encontrara pulverizado, así el contacto del oxígeno que se encuentra 
en el aire, con los combustibles será mucho mayor, pudiendo incluso el carbón hecho 
polvo, llegar a arder con una velocidad altamente explosiva 

 

Figura El Cobre en Trozos Pequeños Reaccionara más Rápido Que el Alambre de 
Cobre Entero 

  

Presencia de un catalizador 

La velocidad de las reacciones químicas se puede ver modificada cuando existe la 
presencia de catalizadores. Un catalizador, es una sustancia que aumenta la velocidad 
de una reacción química, participando en la misma reacción, pero sin consumirse, por lo 
tanto, la cantidad de catalizadores que hay, es mínima, tanto al principio, como al final 
del proceso. Los catalizadores no afectan al estado del equilibrio de un sistema química, 
pues únicamente aumenta la velocidad con la que se llega al estado de equilibrio. Por 
otro lado, los catalizadores son específicos de cada reacción, es decir, que un mismo 
catalizador no puede causar el mismo efecto para todo tipo de reacciones. 



 

 

Figura Grafica Que Muestra como disminuye La 
Energía de Activación en Presencia de Un 
Catalizador 

  

Concentración de los reactivos 

Si los reactivos están en disolución o son gases 
encerrados en un recipiente, cuanto mayor sea su concentración, más alta será la 
velocidad de la reacción en la que participen, ya que, al haber más partículas en el mismo 
espacio, aumentará el número de colisiones. ejemplo: El ataque que los ácidos realizan 
sobre algunos metales con desprendimiento de hidrógeno este ataque es mucho más 
violento cuanto mayor es la concentración del ácido. 

 

Figura 7, Comparación de Concentración en Los  Reactivos 

Presión 

En una reacción química, si existe una mayor presión en el sistema, ésta va a variar la 
energía cinética de las moléculas. Entonces, si existe una mayor presión, la energía 
cinética de las partículas va a aumentar y la reacción se va a volver más rápida; al igual 
que en los gases, que al aumentar su presión aumenta también el movimiento de sus 
partículas y, por tanto, la rapidez de reacción es mayor. Esto es válido solamente en 
aquellas reacciones químicas cuyos reactantes sean afectados de manera importante por 



 

la presión, como los gases. En reacciones cuyos reactantes sean sólidos o líquidos, los 
efectos de la presión son ínfimos. 

 

Figura 8, Comparación de como al disminuir el volumen aumenta la presión 

Luz 

La luz es una forma de energía. Algunas reacciones, al ser iluminadas, se producen más 
rápidamente, como ocurre en el caso de la reacción entre el cloro y el hidrógeno. Un 
ejemplo de esto es la combustión de la gasolina en dióxido de carbono y agua. Esta es 
una reacción química en la que una o más moléculas o especies químicas se transforman 
en otras. Para que esta reacción se lleve a cabo debe ser suministrada energía de 
activación. La energía de activación es provista en forma de calor o chispa y en el caso 
de las reacciones fotoquímicas es la luz la que provee la energía de activación 

En general la luz arranca electrones de algunos átomos formando iones, con lo que 
aumenta considerablemente la velocidad de reacción. 

 
 

 
 
 

Figura, Esquema general de cómo funciona una reacción 
fotoquímica 

 

 

 



 

El estado físico de los reactivos 

Las reacciones se ven favorecidas cuando los átomos o las moléculas de los reactivos 
se acercan lo más posible. Esto se logra de varias maneras. Una de ellas consiste en 
preparar soluciones acuosas de los reactivos y acto seguido mezclarlas. Los átomos, 
iones o moléculas entran en contacto y el proceso se facilita. 

Imaginemos que pretendemos hacer reaccionar un sólido con un líquido. La superficie de 
contacto entre ambas sustancias no es suficiente para que la reacción progrese con 
facilidad. En tales casos conviene aumentar la superficie de contacto pulverizando el 
material sólido, de tal forma que los otros reactivos en estado líquido o gaseoso puedan 
reaccionar con él. 

Aunque a primera vista no parezca tener relación con el tema, el tamaño de los alimentos 
si importa. Las amas de casa acostumbran a hacer trozos de las verduras antes de 
ponerlas a cocer o antes de agregarlas al caldo. Conforme se va partiendo la verdura, 
incrementa el área de contacto y el tiempo de cocción se reduce. 

 

 COMBUSTIONES LENTAS Y RÁPIDAS 

En general, una combustión es un tipo de reacción en la que una sustancia reacciona 
con el oxígeno, sin embargo, no siempre sucede de la misma manera, por lo que se 
pueden distinguir dos tipos: combustiones lentas y combustiones rápidas. 

Combustiones lentas 
Se refiere a procesos de oxidación en las que no hay emisión de fuego, calor o luz. Es el 
caso del amarilleo del papel y la oxidación del hierro. Los procesos pueden ser 
extremadamente lentos dependiendo de las condiciones en las que se den. 
 
Combustiones rápidas 
Una combustión normal se produce con emisión de luz, calor y fuego perceptible por el 
ser humano. Ejemplo de ello son las fogatas, o la quema de gas butano en las estufas y 
en los calentadores de agua. 



 

Un ejemplo de combustión muy rápida y violenta lo constituyen las detonaciones, porque 
el frente de la llama viaja con una velocidad superior a la del sonido alcanzando, en 
ocasiones varios kilómetros por segundo. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
REALIZA LAS SIGUIENTES ACTIVIDADES. 

 
1. Elabora un cuadro sinóptico de los factores que afectan la rapidez o velocidad de 

reacción 

 



 

2. Define con tus propias palabras el concepto de Cinética Química 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

3. Si un reactivo solido lo pulverizamos, ¿Cómo es su velocidad lenta o rápida? 

Explica por qué. 

 
 
 
 
 
 

4. De qué manera influye la Temperatura en una reacción. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

5. Que es una combustión lenta y una rápida. Menciona un ejemplo de cada una. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

INDICACIONES PARA EL ALUMNO: 
 
A continuación, desarrollaras una sencilla practica de laboratorio en casa donde 
observaras los factores que afectan la rapidez o velocidad de reacción. 
 

1. Sigue paso a paso cada experimento 

2. Obtén los materiales para realizar cada experimento 

3. Toma fotos a cada experimento que realices. 

4. Realiza cada experimento con mucho cuidado 

5. Para tomar el tiempo utiliza el cronometro de tu celular. 

6. Anota todas tus observaciones. 

 

 

Practica  FACTORES QUE INTERVIENEN EN LA VELOCIDAD DE REACCION 
 

Asignatura QUIMICA II 
 

Competencias 
genéricas 

5.3 Identifica los sistemas y reglas o principios medulares que subyacen 
a una serie de fenómenos.  
 

Aprendizajes 
Esperados 

Identificar los factores que intervienen y modifican la rapidez de una 
reacción explicando su influencia.  
 

Actitud Orden, respeto y trabajo colaborativo 

 

Materiales o recursos: 

 

Vaso vidrio 2 Pastillas efervescentes 
(Alka-Seltzer) 

6 

Colorante  Rojo, 
verde, azul 

Hoja milimétrica  

  Regla y lápiz  

 



 

Lee la información de cada experimento y desarrolla la practica con cuidado. 

 
Procedimiento:  
 

Experimento  AGUA FRIA 
 
Vierte en dos vasos (como la figura) Agua fría no congelada. Agrega una 

pizca de un colorante que tengas, (puede ser algún polvo para hacer 

refresco) sin que este muy intenso el color 

 

EN EL PRIMER VASO Agrega una pastilla efervescente (Alka-Seltzer) COMPLETA o 

entera. Observa y toma el tiempo en el que se desarrolla la reacción. (hasta que se 

consuma la pastilla) TOMA FOTOS DEL EXPERIMENTO 

Tiempo de la reacción: _________________________ 

 

 

 

 

EN EL SEGUNDO VASO Agrega una pastilla efervescente (Alka-Seltzer) pulverizada 

(PREVIAMENTE HECHA POLVO O MOLIDA). Observa y toma el tiempo en el que se 

desarrolla la reacción. (hasta que se consuma la pastilla)  

Tiempo de la reacción: ________________ 

 

¿En cuál vaso la reacción fue más rápida? ¿Por qué? 

 
 
 
 
Experimento   AGUA A TEMPERATURA AMBIENTE       
 

Vierte en dos vasos Agua a temperatura ambiente (como la figura). Agrega 

a cada vaso una pizca o gota de un colorante (Diferente para cada vaso) 

que tengas, (puede ser algún polvo para hacer refresco) sin que este muy 

intenso el color. 

 



 

EN EL PRIMER VASO Agrega una pastilla efervescente (Alka-Seltzer) COMPLETA o 

entera. Observa y toma el tiempo en el que se desarrolla la reacción. (hasta que se 

consuma la pastilla)  

 

Tiempo de la reacción: _________________________ 

 
 
EN EL SEGUNDO VASO Agrega una pastilla efervescente (AlkaSeltzer) pulverizada 

(PREVIAMENTE HECHA POLVO O MOLIDA). Observa y toma el tiempo en el que se 

desarrolla la reacción. (hasta que se consuma la pastilla)  

Tiempo de la reacción: ________________ 

 

¿En cuál vaso la reacción fue más rápida? ¿Por qué? Justifica tu respuesta. 

 

 
Experimento AGUA CALIENTE 

 

Vierte en dos vasos (como la figura) Agua caliente sin hervir. Agrega una 

pizca de un colorante que tengas, (puede ser algún polvo para hacer 

refresco) sin que este muy intenso el color 

 

EN EL PRIMER VASO Agrega una pastilla efervescente (Alkaseltzer) COMPLETA o 

entera. Observa y toma el tiempo en el que se desarrolla la reacción. (hasta que se 

consuma la pastilla) TOMA FOTOS DEL EXPERIMENTO 

Tiempo de la reacción: _________________________ 

 

EN EL SEGUNDO VASO Agrega una pastilla efervescente (Alkaseltzer) 

pulverizada (PREVIAMENTE HECHA POLVO O MOLIDA). Observa y toma el tiempo 

en el que se desarrolla la reacción. (hasta que se consuma la pastilla) T 

Tiempo de la reacción: ________________ 

 

¿En cuál vaso la reacción fue más rápida? ¿Por qué? 

 



 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

DESCRIBE PASO A PASO (CON TUS PALABRAS) EL EXPERIMENTO QUE 
REALIZASTE. ANEXA FOTOS  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

RESULTADOS 



 

TABLA DE DATOS 
 
 Realiza el registro de observaciones de ¿Cuál es la velocidad de cada una de las 
reacciones y que factores se están involucrando? Pueden hacerlo en una tabla.  
 

EXPERIMENTO TEMPERATURA 
(Fría, ambiente y 

caliente) 

FORMA DE LA 
PASTILLA (entera y 

pulverizada) 

TIEMPO 

1    

    

2    

    

3    

    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

IV. ELABORA UNA GRAFICA TIEMPO vs TEMPERATURA DEL COMPORTAMIENTO 
DE CADA REACCION Y UNE LOS PUNTOS. GUIATE DEL LA SIGUIENTE TABLA: 
 

  
 
  

EJEMPLO 



 

 
 
 
 

             

             

             

             

             

             

             

             

 
  

PASTILLA ENTERA 



 

 
 
 
 
 

             

             

             

             

             

             

             

             

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

PASTILLA EN POLVO 



 

 
 
 

 

CONCLUSIONES 

 
 
• De acuerdo con el experimento ¿Qué factores afectaron la velocidad de reacción en cada 

experimento? ¿Por qué? 

 
 
 
 
 
 

• ¿Cuál tipo de pastilla reacciono más rápido la entera o la pulverizada? ¿Explica por qué? 

 
 
 
 
 
 
• ¿En qué tipo de temperatura del agua la pastilla fue más rápida? 

 
 

 
 
 
 
 
• Menciona 3 eejemplos de la vida cotidiana donde observes la velocidad de una reaccion. 

 
 
 
 
 

• Escribe lo que aprendiste de la practica de laboratorio 

 
 

 
 
 



 

NOMBRE DEL ALUMNO: 
 

CARRERA: PARCIAL: TERCER 

CICLO 
ESCOLAR 
2021-2022 

 SEMESTRE: 
SEGUNDO 

GRUPO: 
 

APRENDIZAJE ESPERADO: 
Explica y ejemplifica el concepto de rapidez de 
reacción. Identifica los factores que intervienen 
y modifican la rapidez de una reacción, 
explicando su influencia. 

PRODUCTO ESPERADO: Diseño de actividades 
experimentales para determinar la velocidad de 
reacción. 
 Reporte de laboratorio 

 

PLAN DE EVALUACIÓN 

NOMBRE TIPO MOMENTO PONDERACIÓN 

(PRACTICA Y REPORTE 
DE LABORATORIO) 

 FORMATIVA  HETEROEVALUACIÓN 40 % 

 

DESARROLLO DE LA PRACTICA CRITERIOS A 
OBSERVAR 

CUMPLE 
OBSERVACIONES 

SI NO 

INFORME DE LA PRACTICA CRITERIOS A OBSERVAR 

 1.    Realizo el cuadro sinóptico del tema        

2. ¿Contesto las preguntas con un sentido lógico?       

3.- Realizo la, practica y anoto las anotaciones 
correspondientes. 

      

4. ¿Elaboro correctamente las gráficas de la practica? 
   

5.  Respeta las normas de redacción y aplica las 
reglas de ortografía       

6. Se presentas en forma clara y comprensible la 
información (Orden). Fue entregado en tiempo y 
forma (Responsabilidad) y Fue elaborado con 
limpieza.     

  

 

COMPETENCIAS GENÉRICAS: 
 
ATRIBUTOS:  
 

5. Desarrolla innovaciones y propone 
soluciones a problemas a partir de 
métodos establecidos. 
5.2 Ordena información de acuerdo con 
categorías, jerarquías y relaciones. 
5.3 Identifica los sistemas y reglas o 
principios medulares que subyacen a una 
serie de fenómenos. 



 

NOMBRE Y FIRMA DE QUIEN EVALUÓ: 
 

OBSERVACIONES: 
 

 (9 -10)   COMPETENTE  
 

  (6 – 8) EN VÍAS DE LOGRAR LA 
COMPETENCIA  
 

 (5) NO COMPETENTE 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

suministra una muestra de sangre, orina, heces, etc para identificar los niveles de 
cada compuesto. Con esta información el medico puede diagnosticar con precisión 
el padecimiento y prescribir el tratamiento adecuado. El análisis químico también 
se emplea en la identificación de los componentes y su cantidad de agua en el aire 
o en el suelo. 
 
Tanto la síntesis como el análisis en la química son las herramientas que han 
hecho posible el avance de la ciencia y al mismo tiempo, es la base para el 
desarrollo de nuevas tecnologías. 

 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
La energía Química: Pilas y baterías 
 
Las reacciones químicas no solo se emplean en la síntesis de sustancias específicas. 
Algunas de ellas se aprovechan para la producción de energía útil para el funcionamiento 
de enseres domésticos o para ciertos aparatos que empleamos en nuestra vida moderna, 
incluidos los celulares, relojes digitales etc. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Monómeros y Polímeros 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Si vemos la síntesis de fármacos, actualmente una de las industrias mas pujantes, no 
podemos dejar de mencionar a Félix Hoffmann, empleado de la empresa Bayer, que logro 
sintetizar la aspirina en 1897. Este medicamento es posiblemente, el mas vendido en el 
mundo por su capacidad analgésica. 
La industria química se ha dedicado sobre todo en el siglo XX, a la confección de 
polímeros sintéticos que en un principio pretendían suplantar a las fibras naturales como 
el algodón, la seda o el henequén. Hoy encontramos telas y ropa fabricadas con rayón, 
nylon, dacrón y otros polímeros que por su precio y duración están al alcance de la 
mayoría de la población. 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Materiales empleados en la producción de energías alternativas 
 
En este campo la investigación científica y tecnológica busca desarrollar nuevos 
materiales que le permitan obtener una mayor cantidad de energía sin afectar el medio 
ambiente. Algunos ejemplos de estos materiales son: 

 
 



 

 
 
 

INDICACIONES PARA EL ALUMNO: 
Resuelve: 

● El cuestionario 
● Mapa conceptual 
● Esquema de un polímero 

 
 

 

I. CUESTIONARIO 
 
Contesta cada pregunta de acuerdo con lo que se te pide. 
 
 
1. ¿Qué implica la Síntesis Química? 

 
 
 
 
 
 
 

2. Escribe la reacción química balanceada de la formación del Agua. 
 
 
 
 
 
 

3. ¿Qué es el análisis químico? 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

4. ¿Cuál es el objetivo del análisis del Laboratorio? 
 
 
 
 



 

 
5. Si tienes los resultados de un análisis de laboratorio que te hayan realizado 

o de algún familiar. Anota los resultados siguientes: 
 
a) Glucosa: _________________ 

b) Colesterol: _______________ 

c) Triglicéridos: ______________ 

 
 ¿Como se interpretó el resultado del análisis? 
 
 
 

6. ¿Cómo, porque y para que seguir diseñando nuevos materiales? Explica. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

7. ¿Cuál es la diferencia entre una pila y una batería? 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

8. Dibuja o pega figuras de 5 ejemplos de polímeros sintéticos 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

9. Explica como benefician los polímeros sintéticos nuestra vida diaria 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

10. De acuerdo con la información ¿Los polímeros sintéticos benefician o 
perjudican? Explica 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
II. INVESTIGA Y REALIZA UN MAPA CONCEPTUAL DEL TEMA DE 

“MATERIALES BIOCOMPATIBLES Y MATERIALES EMPLEADOS EN LA 
PRODUCCION DE ENERGIA ALTERNATIVA 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
III. REALIZA UN ESQUEMA DE LA ESTRUCTURA DE LOS SIGUIENTES 

POLIMEROS. Utiliza colores para realizar el esquema.  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

POLIETILENO 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

POLIESTIRENO 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

RESINA DE FENOL FORMALDEHIDO 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

NOMBRE DEL ALUMNO: 
 

CARRERA: PARCIAL: TERCER 

CICLO 
ESCOLAR 
2021-2022 

 SEMESTRE: 
SEGUNDO 

GRUPO: 
 

Aprendizaje esperado 
Identifica y reconoce procesos de síntesis 
química de importancia cotidiana 
 

PRODUCTO ESPERADO 
Cuestionario, mapa conceptual y esquema 
de polímeros sintéticos 

 

PLAN DE EVALUACIÓN 

NOMBRE TIPO MOMENTO PONDERACIÓN  

LISTA DE COTEJO  FORMATIVA  
HETEROEVALUACIÓN 
 
 

30 % 

 

DESARROLLO DE LA PRACTICA 
CRITERIOS A OBSERVAR 

CUMPLE 
OBSERVACIONES 

SI NO 

INFORME DE LA PRACTICA CRITERIOS A OBSERVAR 

 1.    Contesto el cuestionario de 
forma clara y lógica 

      

2. Elaboro el mapa conceptual 
respetando las reglas correctas. 

      

3.- Realizo el esquema de los 3 
polímeros utilizando colores para 
diferenciar los enlaces. 

  
 

    

5.  Respeta las normas de 
redacción y aplica las reglas de 
ortografía 

  
 
     

6. Se presentas en forma clara y 
comprensible la información 
(Orden). Fue entregado en tiempo y 
forma (Responsabilidad) y Fue 
elaborado con limpieza. 

  
 
 
  

  

 

COMPETENCIAS GENÉRICAS: 
 
ATRIBUTOS:  
 

5. Desarrolla innovaciones y propone 
soluciones a problemas a partir de métodos 
establecidos. 
5.2 Ordena información de acuerdo con 
categorías, jerarquías y relaciones. 
5.3 Identifica los sistemas y reglas o principios 
medulares que subyacen a una serie de 
fenómenos. 



 

NOMBRE Y FIRMA DE QUIEN EVALUÓ: 
 

OBSERVACIONES: 
 

 (9 -10)   COMPETENTE  
 

  (6 – 8) EN VÍAS DE LOGRAR LA 
COMPETENCIA  
 

 (5) NO COMPETENTE 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 

 
 
Muchos alimentos contienen carbohidratos, incluso: 

● Fruta y jugo de fruta 
● Cereal, pan, pasta y arroz 
● Leche y productos lácteos, leche de soja 
● Frijoles, legumbres y lentejas 
● Verduras con almidón como las patatas y el maíz 
● Alimentos dulces como galletas, caramelo, torta, mermelada, jalea, miel y otros 

alimentos que contienen azúcar adicionada 
● Bocadillos como patatas fritas y galletas saladas  

Su cuerpo rápidamente convierte los carbohidratos en un azúcar conocido como glucosa. 
Esto eleva el nivel de azúcar o glucosa en la sangre. 
La mayoría de los alimentos que contienen carbohidratos son nutritivos y son una parte 
importante de una dieta saludable. La meta no es limitar los carbohidratos en la dieta 
completamente, sino asegurarse de no comer demasiados. Comer una cantidad normal 
de carbohidratos a lo largo del día puede ayudarlo a mantener su nivel de azúcar en la 
sangre estable. 



 

Las personas con diabetes pueden controlar de mejor manera el azúcar en la sangre si 
cuentan cuántos carbohidratos comen. Las personas con diabetes que toman insulina 
pueden usar el conteo de carbohidratos para ayudarse a determinar la dosis exacta de 
insulina que necesitan en las comidas. 
Su dietista le enseñará una técnica llamada "conteo de carbohidratos". 

Tipos de carbohidratos 

Su cuerpo transforma los carbohidratos en energía. Hay 3 tipos principales de 
carbohidratos: 

● Azúcares, Almidones, Fibra  

Los azúcares se encuentran naturalmente en los alimentos y se añade a otros. Los 
azúcares se presentan de manera natural en estos alimentos ricos en nutrientes: 

● Frutas, Leche y productos lácteos  

Muchos alimentos empacados y refinados contienen azúcar adicionada: 

● Dulces, Galletas, tortas y repostería, Bebidas carbonatadas regulares (no de 
dieta), como las sodas, Jarabes pesados, como los que se añaden a la fruta 
enlatada  

Los almidones se encuentran de manera natural en los alimentos. Su cuerpo los 
descompone en azúcar después de que los come. Los siguientes alimentos contienen 
mucho almidón. Muchos también tienen fibra. La fibra es la parte del alimento que el 
cuerpo no descompone. Hace más lenta la digestión y le ayuda a sentirse más satisfecho. 
Esto incluye: 

● Pan, Cereal, Legumbres como frijoles y garbanzos, Pasta, Arroz, Vegetales con 
almidón como las patatas (papas)  

 

 

 

 

 

 

 



 

Los lipidos desempeñan cuatro tipo de funciones: 

1) Funcion de reserva: los lipidos guardan en sus enlaces la energia necesaria 

para mantener funcionando al organismo cuando se necesita. Se calcula que 

un gramo de grasa produce mas de 9 kilocalorias cuando se metaboliza, 

mientras que los carbohidratos y las proteinas, proveen apenas un poco mas 

de 4 Kcal/g. 

2) Funcion estructural: Se lleva a cabo al formar las bicapas lipidicas que separan 

a las celulas o membranas del medio externo y les ayudan a conservvar su 

medio interno. El tejido adiposo que se encuentra en nuestras manos y pies, 

protege a los musculos y huesos, haciendo evidente la funcion de mantener la 

estructura del organismo. 

3) Funcion biocatalizora: En terminos generales un catalizador es una sustancia 

que facilita una reaccion quimica pero no participa como reactivo en ella. Las 

vitaminas lipidicas, las hormonas esteorideas y las prostaglandinas, 

desempeñan una funcion importante al favorecer o facilitar las reacciones 

quimicas que se producen en los seres vivos. 

4) Funcion transportadora: Para que el organismo funcione de manera adecuada, 

se necesita que las sustancias lleguen desde el intestino hasta su objetivo. Esto 

los realizan los acidos biliares y los proteolipidos ( compuestos que combinan 

aspectos de proteinas y de lipidos) mediante la formacion de emulsiones. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Funcion reguladora 

Algunas proteinas sirven ppara regular procesos en nuestro organismo, de tal manera 

que se den oportunamente y con la eficiencia necesaria. Como ejemplo tenemos la 

insulina, que se encarga de regular el nivel de glucosa en la sangre. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Catalisis 

Las enzimas son unas proteinas que funcionan como catalizadores dentro de cad una de 

las celulas para llevar a cabo, de una forma energicamente eficaz, las reacciones 

biologicas. Imaginemos que dejamos un poco de azucar en una plato. No podeemos 

esperar que de manera subita se convierta en CO2, agua y energia, salvvo que la 

llevemos a la combustion. Sin embargo, en nuestras celulas esta reaccion llamada 

respiracion celular sucede miles de vveces por segundo, gracias a las enzimas que 

catalizan el proceso. 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 
I. ELABORA UN CARTEL SOBRE CUALQUIERA DE LOS SIGUIENTES TEMAS: 

Macromoléculas Naturales y sus funciones de almacenamiento de energía, estructuración 
de tejidos y catálisis. 
El papel de las macromoléculas naturales en la nutrición: justificación del plato del buen 
comer. 
 
Toma en cuenta la siguiente información. 
 
CARTEL 
Este está conformado por imágenes, por textos o por la combinación de ambos, donde 
tiene un objetivo principal y es llamar la atención del público para que este logre captar y 
recordar el mensaje que se busca transmitir por medio de este. 
También recibe el nombre de póster o afiche. Se muestra como una lámina que puede ser 
de cartón, de plástico, de papel o de cualquier otro material en el cual se pueda imprimir a 
máquina o a mano elementos iconográficos y textuales. Estos se pueden colocar en 
diversos establecimientos e inmuebles, tanto en su interior como en su exterior. 
La característica del cartel es que debe ser fácil de visualizar, con pocas palabras pero que 
se entienda. Capta la atención del espectador, obligándolo a percibir el mensaje, su función 
es lanzar un mensaje y difundir información 
 
CARTEL: 
Para elaborar el cartel puedes pegar o dibujar las imágenes. 
 
Utiliza colores para que sea más presentable. 
 

 
 



 

  

 



 

 
II. DISEÑO DE UN MENU  

Diseña un menú siguiendo las indicaciones del plato del buen comer para una semana 

 

 

 DISEÑO DE UN MENU 

 Dia1 Dia 2 Dia 3 Dia 4 Dia 5 

Desayuno      

Comida       

Cena      

 

 

 

 



 

 

 

NOMBRE DEL ALUMNO: 
 

CARRERA: PARCIAL: TERCER 

CICLO 
ESCOLAR 
2021-2022 

 SEMESTRE: 
SEGUNDO 

GRUPO: 
 

Explica y ejemplifica los conceptos de 
monómeros, polímero y macromolécula. 
Identifica    productos    de     uso cotidiano que 
incluye entre sus componentes 
macromoléculas, monómeros y polímeros. 
Expone       y       ejemplifica       la importancia 
de las macromoléculas naturales y sintéticas. 

PRODUCTO ESPERADO 
ELABORACION DE UN CARTEL 
DISEÑO DEUN MENU 

 

PLAN DE EVALUACIÓN 

NOMBRE TIPO MOMENTO PONDERACIÓN  

LISTA DE COTEJO  FORMATIVA  HETEROEVALUACIÓN 30 % 

 

DESARROLLO DE LA PRACTICA 
CRITERIOS A OBSERVAR 

CUMPLE 
OBSERVACIONES 

SI NO 

INFORME DE LA PRACTICA CRITERIOS A OBSERVAR 

 1.    El CARTEL está bien organizado       

2. Fundamenta sus ideas de forma 
clara, concreta y estructurada. 

      

3. Diseño completo el menú tomando 
en cuenta el plato del buen comer? 

   

● ¿Realizo un presupuesto de su 

menú?    

5.  Respeta las normas de redacción y 
aplica las reglas de ortografía       

6. Se presentas en forma clara y 
comprensible la información (Orden). 
Fue entregado en tiempo y forma 
(Responsabilidad) y Fue elaborado 
con limpieza.     

  

 

COMPETENCIAS GENÉRICAS: 
 
ATRIBUTOS:  
 

5. Desarrolla innovaciones y propone 
soluciones a problemas a partir de métodos 
establecidos. 
5.2 Ordena información de acuerdo con 
categorías, jerarquías y relaciones. 



 

5.3 Identifica los sistemas y reglas o principios 
medulares que subyacen a una serie de 
fenómenos. 

NOMBRE Y FIRMA DE QUIEN EVALUÓ: 
 

OBSERVACIONES: 
                     
 

 (9 -10)   COMPETENTE  
 

  (6 – 8) EN VÍAS DE LOGRAR LA 
COMPETENCIA  
 

 (5) NO COMPETENTE 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 

 
1) https://reactorquimico.wordpress.com/cinetica-quimica/velocidad-de-reaccion-y-

factores-que-afectan-la-velocidad-de-reaccion/ 

2) Sthepany Luciotto Vázquez; 2020; Química II Un enfoque integrador; Ed primera; 

Delta Learning 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


